Ciasteczka ryzowe

Pyszne i ekspresowe ciastka ze starego, maminego przepisu. Gorqgco polecam. Jedynym
problemem, ktory mozecie napotkac to ciezko dostepny tradycyjny kleik ryzowy. Od razu
dodam, ze w takim wypadku mozna go zastgpi¢ magkq ryzowq lub ptatkami ryZowymi.
Standardowo ciastka majq jasny kolor, te sq brgzowe, gdyz uzytam cukru z palmy
kokosowej.

Wszystkie sktadniki nalezy ze soba zagnies¢. Wstawi¢ do lodéwki na 30 minut. Po tym
czasie, z masy formujemy kulki wielkosci orzecha wtoskiego lub wieksze. Sptaszczamy. Na
blasze wyktadamy papier do pieczenia i ciasteczka.

Piekarnik nagrzewamy do 180 st.C, ciastka pieczemy przez 15-20 minut na ztocisty kolor.
Skladniki na 20-30 ciastek:

» 180g kleiku ryzowego

* 3 jajka

200g cieptego masta (zastapitam Finuu klasycznym)
2 tyzki cukru waniliowego

1 szklanka cukru

100g rodzynek

4 tyzki wiorkow kokosowych

1 tyzeczka proszku do pieczenia



