Mozzarella zapiekana w szynce prosciutto
crudo

Jest to chyba najprostsza i najpyszniejsza przystawka swiata, ser zawija sie w szynke i
piecze. Pycha! Takq rewelacje znalaztam we Wtoszech.

Na talerzu ukladamy umyta rukole, skrapiamy oliwga. Ser kroimy na 2 potowki. Na desce
uktadamy na krzyz 2 plastry szynki, na tym centralnie ukladamy ser. Najpierw na ser
zaktadamy 2 oba boki jednego plastra szynki a potem drugiego- na krzyz. Tak aby ser
owiniety byt z kazdej strony i podczas pieczenia nie wyptywal. Powtarzamy czynnosci dla
wszystkich potéwek sera.

Piekarnik rozgrzewamy do 180 st.C. Ser pieczemy ok 10-15 minut, az zarumieni sie szynka,
Potéwki sera ukltadamy na rukoli, posypujemy ostra papryka. Spozywamy od razu, gdy ser
jest roztopiony, poniewaz szybko stygnie. Danie mozna przygotowac takze na grillu
elektrycznym. Nalezy wtedy w potowie czasu pieczenia odwrécic¢ ser na druga strone.
Przepis bierze udziat w akc;ji:

Skladniki na 2 porcje:

» 2 kulki sera mozzarella

* 8 plastréw szynki prosciutto crudo
» garsc rukoli

* 1 tyzka oliwy z oliwek

» chilli do posypania



